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Vale Mercé Escolha Rose

2024

DOC Vinho verde

Ricardo Magalhaes

60% Touriga Nacional, 40% Vinhas Velhas

Uvas provenientes de Resende em cordao uni e bilateral
Vindima manual no més de setembro

Para este vinho, foi selecionado apenas o mosto
proveniente da primeira prensagem, fermentado sem
inoculacao de leveduras e sempre a temperatura
controlada

Inox.

Apresenta-se com uma cor vibrante e um brilho distinto.
Predominam notas frescas de frutos vermelhos,
complementadas por delicadas nuances florais. Na boca,
revela-se leve e refrescante, com uma acidez
equilibrada que confere harmonia e persisténcia a prova

O equilibrio de boca e a frescura conferem-lhe grande
versatilidade. Indicado para acompanhar pratos leves,
como peixes grelhados, sushi e carnes brancas. A sua
acidez vibrante, aliada a notas delicadas. realga a
complexidade e a elegancia de cada harmonizagao.

Alcool: 11,5 %vol.

Acidez total: 5,0

pH: 5,52

Acgucares residuais: < 1.5 g/L
Valor energetico: 260 Kj/100cm3
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